Vazené uchazecky, vazeni uchazedi,

radi bychom Vam usnadnili vybér a prihlaseni na stredni
Skolu. Protoze se nemohou konat tradi¢ni Dny otevienych
dvefi, pfipravili jsme pro Vas odpovédi na otazky, které nam
uchazedi o studium v minulych letech nejcastéji pokladali.
Vérfime, Ze Vam nasledujici text a obrazky pomohou
ve Vasem rozhodovani.

Jakeé obory skola otevira pro
prijimaci rizeni?

Stredni odborné
Tradicné prijimame zaky do triletych gastronomickych Rl ERER QLTS
obora zakonéenych vyuénim listem. U Krbu 45/521 Praha 10 www.soukrbu.cz

65-51-H/01 |Kuchaf-cidnik  Skolni vzdélavaci program Kuchaf
65-51-H/01 |Kuchaf-cidnik  Skolni vzdélavaci program Cidnik
65-51-H/01 |Kuchaf-¢idnik  Skolni vzdélavaci program Kuchai-&ignik
29-54-H/02  [Cukrd

Skolni vzdélavaci program Cukrar

Nové otevirame kombinovany ctyrlety obor Gastronomie PLUS zakonceny
maturitni zkouskou s moznosti ziskani vyucniho listu oboru Kuchar-cisnik.

|65—41—L/O1 |Gastronomie PLUS Skolni vzdélavaci program Gastronomie

Pro absolventy triletych oborti nabizime dvouleté nastavbové studium zakonéené
maturitni zkouskou.

|64—41—L/51 |Podnikéni Skolni vzdélavaci program Podnikani |

Jaké je uplatnéni absolventi skoly?

Vzhledem k charakteru odvétvi, které zajistuje zakladni a trvalé potreby lidi, ma prace
v oboru gastronomie nejen bohatou tradici, ale i perspektivu. Diky kvalitnimu vzdélani
jsou absolventi nasi skoly ochotné a bez problém pfijimani zaméstnavateli vSech typl
gastronomickych provozoven. V praxi plisobi i fada medialné znamych odbornik{i mezi
kuchafi, cukrari a barmany, ktefi nasi skolu studovali.


http://www.souukrbu.cz
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Kde ziskam prihlasku a informace k jejimu vyplInéni?
Prihlaska a pokyny k vyplnéni jsou k dispozici na webu skoly v zalozce Uchazeci o studium,
vybér Prihlasky ke studiu. www.souukrbu.cz/uchazeci-o-studium/prihlasky-ke-studiu/

Jaka jsou kritéria pro prijeti ke studiu?

Kritéria pro pfijeti ke studiu se li$i podle oborti vzdélani. Obory Kuchat, Cidnik, Cukraf, Kuchar-
Cisnik — predevsim je to prdmér znamek maximalné do 2,95 a zdravotni zpUsobilost. Pfijimaci
zkousky pro tyto obory se nekonaji.

Obor Gastronomie PLUS — predevsim je to primér znamek maximalné do 2,45; zdravotni
zpUsobilost a vysledek skolni prijimaci zkousky.

Presné stanovena kritéria pro prijeti do jednotlivych obor(i najdete na webu skoly v zalozce
Uchazeci o studium, vybér Kritéria pro prijeti.
www.souukrbu.cz/uchazeci-o-studium/kriteria-pro-prijeti/

Mam sanci dostat se k vam na skolu?

Jsme velka Skola a nase kapacita je dostatec¢na, abychom mohli pfijimat vice zaka.

Pokud splnite kritéria pfijimaciho fizeni, pravdépodobné budete pfijati. V poslednich letech
jsme vsechny zajemce, ktefi kritériim vyhovéli, pfijali.

Kde a jak probiha odborny vycvik?

Odborny vycvik zajistuje Skola, a to na zdkladé smlouvy mezi Skolou a gastronomickymi
provozovnami.

V tfiletém oboru budete tyden ve skole a tyden v realném gastronomickém prostredi (prazské
hotely, restaurace, kavarny, cukrarny, provozovny spolecného stravovani, skolni pracovisté) pod
vedenim uciteld odborného vycviku a instruktor.

V maturitnim oboru Gastronomie PLUS budete v prvnim az tretim rocniku kazdy tyden dva dny
na praxi v prazskych hotelech, restauracich a kavarnach.

Pri praktickém vyucovani ziskate za Vasi produktivni ¢innost a kvalitni vysledky financni
odmeénu.

Na jakych pracovistich probiha odborny vycvik?

Nase pracovisté jsou na Uzemi Prahy. Po dobu studia vystfidate minimalné tfi druhy
gastronomickych zafizeni. Od velkych hotell, pres restaurace, kavarny, cukrarny az po moderni
provozovny spolecného stravovani.

Prehled pracovist odborného vycviku najdete na webu skoly v zalozce O skole, vybér Prakticka
vyuka - www.souukrbu.cz/prakticka-vyuka/

Na pracovistich odborného vycviku nebo ve Skole se budete moci seznamit s nejlepsimi
odborniky svych obord. Néktefi z nich svoji kariéru zacali pravé v nasi skole.


http://www.souukrbu.cz/uchazeci-o-studium/prihlasky-ke-studiu/
http://www.souukrbu.cz/uchazeci-o-studium/kriteria-pro-prijeti/
http://www.souukrbu.cz/prakticka-vyuka/

NEKTERI ODBORNICI, SE KTERYMI AKTIVNE SPOLUPRACUJEME
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Plati se za skolu, a kym je zfizena?

Skolné se neplati, jsme statni 3kola. Zfizovatelem je Hlavni mésto Praha.
Zaci dostavaji zdarma jednu sadu pracovniho obleceni. Sami si financuji pomacky ke studiu —
napf. ucebnice, sesity.

Jak je skola vybavena?

Skola méa velmi dobré podminky pro vzdélavani zakd v teoretické i praktické vyuce. Nasi
chloubou je moderni Kulinafska uc¢ebna a odborné ucebny pro vyuku viech obor(. Ve vsech
standardnich ucebnach je vybaveni pro multimedialni vyuku, vSude je pfipojeni na internet
vCetné Wi-Fi pro Zaky. Disponujeme ctyfmi pocitaCovymi ucebnami, velkym venkovnim
sportovnim aredlem a dvéma télocvicnami s posilovnou. V hlavni budové je skolni kuchyné
a jidelna, kavarna a kantyna. Také nabizime rfadu sluzeb pro zaky ve studijnim oddéleni
s moznosti zapUjceni knih a uc¢ebnich materiald.

Doporucujeme navstivit virtualni prohlidku Skoly na webu Skoly v zalozce O skole, vybér
Virtudlni prohlidka - www.souukrbu.cz/virtualni-prohlidka/

Nova kulinarska uc¢ebna Skola nabizi Spickové zazemi pro rlizné sporty

Jak probiha vyuka ve skole?

Ve skole probiha teoretické vzdélavani podle stalého rozvrhu od 8:00 hodin. Stfida se lichy a
sudy tyden, kdy se zaci tfiletych obor( stfidaji ve Skole a na pracovistich odborného vycviku.
Z4ci maji volno na obéd, vyuka konéi nejpozdéji v 16:00 hodin, ve stfedu vzdy nejdéle v 15:05
hodin a v patek se uci do 13:20 hodin. Pedagogicky sbor je stabilni a tvofi ho kvalifikovani
ucitelé veetnd zkudenych odbornik(i z gastronomické praxe. Skola je pIné pfipravena na
pfipadnou distancni vyuku.

Proc si mam vybrat praveé vasi skolu?

Nase skola je hodnocena jako jedno z nejlepsSich vzdélavacich zafizeni v oboru. Nabizime
kvalitni vzdélani zdarma. Vyuzivame nejmodernéjsi prostfedky pro vyuku. V oblasti
gastronomie mame vice nez 100letou tradici. Mame jasny fad a pravidla, uplathujeme
individualni pfistup k zakiim, zajimédme se o jejich vysledky, pomahame resit jejich problémy.
Ve skole pracuje Skolni psycholozka a funguje skolni poradenské pracovisté. Klima je pratelské
a zaméstnanci vstficni. Nabizime Vam plnou podporu a motivaci. Pro vSestranny rozvoj
kazdého z Vas pripravujeme mnoho odbornych i jinych akci.


http://www.souukrbu.cz/virtualni-prohlidka/
https://u-krbu4.webnode.cz/_files/200415263-0a1640a173/u%C4%8Debna%20KU.jpg
https://u-krbu4.webnode.cz/_files/200415268-75dbe75dc0/TV.png?_ga=2.125859277.1977903285.1610131809-1185713541.1579268998

Stfedni odborné ucilisté gastronomie je skola
se skutecné dlouhou tradici. V roce 2016
oslavila skola velké vyroci - 130 let od svého
zalozeni.

Czech Chefs
Association

Asociace kuchaft a cukrafi
Ceské republiky T

Pro Certifikat Asociace kuchart a cukrai CR za
vysokou Uroven odborné vyuky splfiujeme kritéria
jako jedina statni prazska skola.

CESTNE UZNANI

HOSPODARSKE KOMORY CESKE REPUBLIKY
ziskdva

SOU gastronomie

za vysokou troven praktické pfipravy.

Jeji absolventi ziskali ve Skolnim roce 2018/2019
Osvédéeni Hospodaiské komory Ceskeé republiky.

Viadimir Dlouhy’

prezident
Hospodafské komary Ceské republiky

Adresa dkoly:

UKebu 45/521, Prabia 10
Praha 19. fijna 2019 y, N

g3y 3

e

Cestné uznani Hospodarské komory CR za vysokou
Uroven praktické pripravy ziskdvame kazdorocné.

Ocenéni Asociace hotelt a restauraci CR jsme
ziskali jako prvni skola viibec, z prazskych skol
dosud jedini.

16a Skoly
‘vykonalo zavérecnou zkousku v oboru vzdélani
SVP Cisnik 65-51-H/01 Kuchaf - éisnik
SVPKuchai 65-51-H/01 Kuchaf - éi$nik
SVP Cukrar 29-54-H/01 Cukra¥

pied zastupcem Hospodarskeé komory Ceske republiky
@ prokazali profesni dovednosti ziskané ve Skole

SOU gastronomie

a rovni pozadovand od miadich zamastnanci
Elenskjch podnikis Hospodafskeé komory Ceské republiky

oy

Viadimir Dlouhy’

210/16
Evidencni Eislo

Nasi absolventi patfi ve srovnani s jinymi skolami
v CR mezi nejuspéénéjsi. Kazdorocné splni mnoho
zakl skoly kritéria pro udéleni osvédceni
Hospodarskou komorou CR pro nejlepéi absolventy.



https://u-krbu4.webnode.cz/_files/200415261-bc5dcbc5de/certifik%C3%A1t%20AKC.png
https://u-krbu4.webnode.cz/_files/200415264-8b6238b625/1%20%C5%A1kola.jpeg
https://u-krbu4.webnode.cz/_files/200415260-2909b2909d/skolaroku_11.jpg
https://u-krbu4.webnode.cz/_files/200415265-9f5179f519/absolventi.png?_gl=1*l39uhj*_gcl_aw*R0NMLjE2MDk3NjQwMTYuRUFJYUlRb2JDaE1JX29xMG42YUM3Z0lWai1KM0NoMjExd1FmRUFBWUFTQUFFZ0tDUl9EX0J3RQ..&_ga=2.9752240.422373019.1610351364-1554273534.1609764016&_gac=1.249678514.1609764016.EAIaIQobChMI_oq0n6aC7gIVj-J3Ch211wQfEAAYASAAEgKCR_D_BwE

Kvalitu $koly stvrzuje také Ceska $kolni
inspekce.

Posledni zpravu z kontroly $koly CSI
najdete na webu Skoly v zalozce O skole,
vybér Inspekcni zprava
www.souukrbu.cz/inspekcni-zprava/

SOU gastronomie U Krbu Praha
USILUJE O BEZPECNE KLIMA

Pedagogové Skoly absolvovali v roce 2018 program
MINIMALIZACE SIKANY

Program je zaméfen na:
Zavedeni G€innych pravidel a procesti na vytvafeni bezpe¢ného klimatu v celé skole
Zvyseni citlivosti pedagogui na projevy imyslného ublizovani

Zlep3eni schopnosti sboru Skoly Celit Sikané @!S’S
1
Zw 4/ m | E

L
Milan Kotik
manazer programu, AISIS, z. 0.

Renata Vordova
odborna garantka programu

Jsme Skola, ktera pecuje o bezpedi zakd a vytrvale
usiluje o pratelskeé klima.
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Doc. PAEDR. RNDR. Mitapa Svecov, CSc. ]
piedsedkyné (// /
Klubu ekologické wychovy v

Prcha 2019

vedeme k trvale udrzitelnému rozvoji.
Pro potreby skoly uzivame elektromobil.

Asociace kuchari a cukrari
Ceskeé republiky

Stredni odborné ucilisté gastronomie, Praha 10

Partner sekce 5
verejného stravovani AKC CR

Tyto certifikaty stvrzuji aktivni spolupraci s Asociaci
kuchai( a cukrai CR.

Asociace kuchafii a cukrafi
Ceské republiky

|
| CzechChefs
| Association

Stredni odborné ucilisté gastronomie, Praha 10

Certifikované krajské vzdélavact
centrum sekce verejného
stravovani AKC CR
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Z4ci se udi podle neJmodernermh trendd -
_ ' elektronicka ucebnice pro pripravu pokrm0
www.kulinarskeumeni.cz Kulinafské uméni v nové kulinafské ucebné.

Jaké dalsi aktivity skola nabizi?

e Kurzy vedené odborniky z praxe — barmansky, baristicky, someliérsky, kurzy pro
kuchare nebo cukrare

e Prednasky, seminare, kluby na rlzna témata — moderni trendy ve studené a teplé
kuchyni, nové techniky v umélecké cukrafiné nebo zazitkové uméni cisnikl-barmand,
sportovni a kulturni akce

o Staze ve Spickovych gastronomickych provozech

e Pfivasi praxi — odborném vycviku mate moznost Ucastnit se odbornych skoleni a
kurz( porfadanych pfimo na pracovisti.

e Exkurze - na bio farmach, do vinarstvi, pivovard, potravinarskych provozu

o Navstévy gastronomickych a uméleckych vystav, muzei, divadel a kulturnich akci

e Soutéze - skolni soutéze jak odborné, tak napfr. sportovni turnaje, soutéze v rliznych
predmétech

e Pripravujeme zaky na celostatni nebo mezinarodni soutéze, ve kterych dosahuiji
vynikajici vysledky.

12. ¥ijna 2019 makro @ akademie

GRATULUJEME NASEMU

GRATULUJEME K USPECHU NASEM
TYMU V MEZINARODNI SOUTEZI

SOUTEZNIMU TYMU INTERNATIONAL CONTEST
K USPECHUM V SOUTEZI CASARGO 2019

7. MAKRO HoReCa PETIBOJ o) sy ZERO WASTE

KUCHARSKY PETIBO] Albert Sanda svym
vykonem ziskal pro n&s tym |}
cenu za nejlepsi koktejl. 1

1. misto TOP TYM KUCHYNE 2. misto SOUTEZ BARISTU

ERAi 7 i NASI ZACI
Pralch I/ -~ EVA HLAVACKOVA A ONDREJ KUBU
PREVZALI STRIBRNE MEDAILE
Z RUKOU RADNIHO HL. M. PRAHY

PHDR. MGR. VITA SIMRALA, PH.D. ET PH.D.

Gratulujeme nasim Zdkiom
k Uspésné reprezentaci
v némeckém Bamberku.
V odborné soutéii ziskala
Vendula Svobodovd 3. misto,
Josef Tyl obsadil 4. misto
a skola ziskala celkove
2. misto.

25. ledna 2020

BerUFsscHULE T

BAMBERG



http://www.kulinarskeumeni.cz/
https://u-krbu4.webnode.cz/_files/200239113-e85bbe85be/11.png
https://u-krbu4.webnode.cz/_files/200347833-134a5134a7/129.png
https://u-krbu4.webnode.cz/_files/200185353-60965618e8/Obr%C3%A1zek1.png
https://u-krbu4.webnode.cz/_files/200255747-511f5511f9/Obr%C3%A1zek2.png

PRA|GUE { *ﬁ’
A\

o e czcn assocTion \ S PRAIHA
- v st IR | [
S kym skola 2 PRA|G y
‘> /,/ —
spolupracuje? : W
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v . . . . Narodni pedagogicky institut HOSPODARSKA KOMORA HL. M. PRAHY
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= InterGast

COOKING EQUIPMENT SPECIALIST
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zahrani¢ni praxe ve Svycarsku a v Italii. Prawdelne se Ucastnime mezmarodmch
gastronomickych soutézi v Némecku a v Italii. Planujeme rozvoj dalSich aktivit v zahranici.

Jaka je dopravni dostupnost skoly?

Velmi dobra ze vsech ¢asti Prahy i z jejiho okoli. Popis cesty do Skoly najdete na webu skoly
v zaloZce Kontakty, vybér Dopravni dostupnost
www.souukrbu.cz/kontakty/dopravni-dostupnost/

Ma skola k dispozici internat nebo domov mladeze?

Skola nema internat ani domov mladeze, ale mizeme poskytnout kontakty na tato zafizeni.

Zajist'uje skola stravovani zaku?
Ano, ve vlastni skolni jidelné. K dispozici je také kavarna a kantyna. Ve Skole je nékolik automatd
na obcerstveni.

Mate dalsi otazky? Nevahejte nas kontaktovat na telefonnich cislech:

274 019 111; 274 019 132; 778 713 385; 602 549 316; 602 549 329; 602 549 326.

Tésime se na Vas, jsme pripraveni Vas
vzdélavat v prekrasném svéeté zvaném GASTRONOMIE.



http://www.souukrbu.cz/kontakty/dopravni-dostupnost/
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